
Assortiment de transformation industrielle

Qualité (biologique) garantie 
Tous les produits Ecomel sont préparés conformément aux directives BRC et contrôlés par notre 
propre laboratoire et service d’assurance qualité. L’aspect, le goût, l’arôme, la consistance et la 
qualité microbiologique des produits laitiers doit répondre strictement aux normes de qualité 
fixées par Ecomel.
Tous les produits Ecomel portent le certificat EKO ou Demeter garantissant leur qualité biologique 
ou biodynamique.

Ecomel • Postbus 5 • 1906 ZG Limmen - Pays-Bas
Addresse d'usine: Dusseldorperweg 36 • 1906 AK Limmen - Pays-Bas

T. 0031(0)72 505 4100 • F. 0031(0)72 505 4309 • E. info@ecomel.nl • www.ecomel.com
Ecomel est une marque déposée de FrieslandCampina pour des produits laitiers biologiques

Assortiment industriel

	 Matières grasses	 Qualité bio	 Conditionnement 

  Ecomel yaourt 	 0,5% - 3,5% 	 EKO 	 Caisse-outre de 10 litres / Caisse-outre TNT de 1000 litres 

  Ecomel crème fraiche 	 35% - 40% 	 EKO 	 Caisse-outre de 10 litres / Caisse-outre TNT de 1000 litres

  Ecomel crème 	 35% - 40% 	 EKO 	 Caisse-outre de 10 litres / Caisse-outre TNT de 1000 litres

Ecomel fournit aussi des produits laitiers frais à utilisation industrielle.
Veuillez contacter Ecomel en cas de souhaits spécifiques.

Produits laitiers frais

Fromage

		  Matières grasse 	 Qualité bio 	 Conditionnement Affinage
		  (sur extrait sec)

	 Ecomel Gouda fromage rapé 	 50+ 	 EKO	 5 kg en sachet / 15 kg en carton 
				    différents stades d'affinage possibles
				    (de frais à très affiné) 

	 Ecomel Gouda block cheese	 50+ 	 EKO	 fromage entier 30 x 50 cm
				    différents stades d'affinage possibles
				    (de frais à très affiné) 

	 Ecomel Gouda cheese powder	 50+ 	 EKO	 5 kg en sachet / 15 kg en carton

Ecomel fournit également du fromage Gouda biologique à utilisation industrielle. Si vous avez des souhaits 
spécifiques, veuillez nous contacter.



Assortiment industriel
Beurre biologique destiné à la pâtisserie et à la transformation industrielle
Depuis plus de 30 ans, Ecomel produit du beurre biologique et biodynamique et produit un large assortiment 
de produits de beurre Ecomel® de grande qualité tant que usage domestique ou industrielle. Ecomel peut 
compter sur de nombreuses années d’expérience en tant que producteur de produits laitiers biologiques. La 
qualité est surveillée et garantie du début jusqu’à la fin de la chaine de production grâce à la transformation 
du lait biologique en provenance de nos propres éleveurs laitiers, Ecomel dispose le certificat BRC.

Assortiment industriel
Tous les produits de beurre Ecomel® sont fabriqués sur la base de méthodes de production biologiques.

Afin de répondre aux exigences de différents types de clients, Ecomel fournit différentes qualités de 
beurre biologique, soit du beurre EKO et Demeter, du beurre de saison, du beurre d’hiver et du beurre 
dur. Les produits sont fournis en différents formats de conditionnement,  par exemple dans des cartons 
de  10 kg, 20 kg, 25 kg. Le beurre Ecomel® est également disponible dans des plaques de 2 kg, particu-
lièrement adaptées pour la préparation d’une pâte à croissants.

®

	 Disponible dans les quantités suivantes:
							     
	   Réf.	 Qualité bio	 Beurre de saison	 Beurre d’hiver	  Beurre dur	 Description	 Dureté en 
										          Newton

Ecomel® Block de beurre 10 kg	 05401	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses	
294 x 194 x 190				    ✓					     du lait, la dureté varie en fonction de la saison,	 en fonction 
									         convient aux utilisations industrielles	 des saisons

	 05411	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses
						      ✓	 	 ✓	 du lait, produit en hiver, extra dur grâce à un pro-
									         cessus purement physique, convient parfaitement
									         aux applications en pâtisserie	 >2.0									       
	 05420	 Demeter							       Beurre biodynamique, 82% mini. de matières
				    ✓					     grasses du lait, la dureté varie en fonction de la	 en fonction
									         saison, convient aux utilisations industrielles	 des saisons											         
Ecomel® Block de beurre 25 kg	 05301	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses  
386 x 282 x 252				    ✓					     du lait, la dureté varie en fonction de la saison, 	 en fonction
									         convient aux utilisations industrielles	 des saisons

	 05311	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses
						      ✓		  ✓	 du lait, produit en hiver, ce qui le rend naturellement
									         plus dur, convient aux utilisations industrielles	 1.0-1.5									       
	 05321	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses
						      ✓	 	 ✓	 du lait, produit en hiver, extra dur grâce à un pro-
									         cessus purement physique, convient parfaitement 
									         aux applications en pâtisserie	 >2.0											         
Ecomel® Block de beurre 20 kg	 05611	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses
370 x 240 x 240						      ✓		  ✓	 du lait, produit en hiver, ce qui le rend naturellement
									         plus dur, convient aux utilisations industrielles	 1.0-1.5

	 05621	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses du
					     	 	 	 ✓	 lait, extra dur grâce à un processus purement physique,
									         convient parfaitement aux applications en pâtisserie	 > 2.0

	 05640	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses du 
				    ✓				    ✓	 lait, extra dur grâce à un processus purement physique, 
									         convient parfaitement aux applications en pâtisserie	 1.0-1.5

Ecomel® Plaque de beurre 20 kg	 05701	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses du
(10 x env. 2 kg)						      ✓		  ✓	 lait, produit en hiver, ce qui le rend naturellement plus 
380 x 270 x 240									         dur, particulièrement adapté à la pâte feuilletée, bonne 
(plaque: 380 x 270 x 20)									         résistance pendant l’étendage au rouleau	 1.0-1.5

	 05703	 EKO							       Beurre biologique, 82% mini. de matières grasses du
				    ✓				    ✓	 lait, qui le rendent naturellement plus dur, particulière-
									         ment adapté à la pâte feuilletée, bonne résistance
									         pendant l’étendage au rouleau	 1.0-1.5

	 05711	 Demeter							       Beurre biodynamique, 82% mini. de matières grasses
						      ✓		  ✓	 du lait, produit en hiver, ce qui le rend naturellement 
									         plus dur, particulièrement adapté à la pâte feuilletée, 
									         bonne résistance pendant l’étendage au rouleau	 1.0-1.5

Ecomel® Beurre Concentré	 05850	 EKO							       Beurre concentré biologique, matières grasses buty- 
MGLA 10 kg (2 x 5 kg)									         rique, 99,8% minimum. Utilisation: fabrication de
386 x 282 x 252									         glaces, de plats cuisines, de produits pâtissiers et des
									         pâtes briséés, brioches ou sucrées

Les spécifications détaillées 
de tous les produits figurant 
dans cette brochure sont 
disponibles sur demande.
Si vous avez des souhaits 
spécifiques en matière de 
qualité ou de conditionne-
ment, n’hésitez pas à con-
tacter Ecomel afin d’exa-
miner les possibilités.


